Landhotel /-
TIROLERHOF

Speisekarte Winter 2025

SALATE, VORSPEISEN & SUPPEN
Gemischter Salatteller mit French Dressing.........cccoevvevveveeeeeeeeeceeerene,

Herzhafter Bauernsalat
Blattsalat mit gebratenen Erdapfeln, Kiirbiskernen,
gerosteten Brot- und Speckwiirfeln,

Spiegelei UNd KernOIdreSSiNg .....ueei i e e e

Raucherlachs
auf buntem Blattsalat mit Gurken, Radieschen,

griechischem Joghurt, Kirschtomaten, Feta und Dill ...........ccooeceiivevieiieiieiiinen,

Beilagensalat mit French Dressing...........cccovvvvvieieieieieieeeeeee e,

Buffelmozzarella

auf knackigem Grillgemuise mit Vollkorn-Dinkelbrot ..........cccovvveeieeiieiccinnneennennn.

Rotwild-Terrine
mit SiBkartoffelcreme, Portwein-Zwetschken,

frischen Frichten und Vollkorn-Dinkelbrot .........cocceeviieiniiiiniieineeeeeeeen,
Rindssuppe mit Fadennudeln, Frittaten oder Backerbsen..........cccceoveveveuennene..

TomMatencremMesUPPE Mit PESLO ..........c.cuveevcveveeereeerceeeeeeeeeesesseseesesse e

Kiirbiscremesuppe

Mit KUrbiskernen UNA KEINOI ...c..eueiviiueieiiiiieeeetee ettt st s e veaee s esaresesanns

LANDHOTEL-SCHMANKERL

Vegane Schlutzkrapfen mit Walnussél
gefillt mit Tiroler Bio-Champignons

dazu buntes Gemise und kleiner gemischter Salat........cccoeccevvveeeiieiiiicciinieeene.en.

Kasspatzl'n
hausgemachte Eierspatzle mit wiirzigem
Bergkdse und gerostetem Zwiebel, im Pfandl zubereitet,

dazu servieren wir kleinen gemischten Salat.......ccccveveeeieiieiiiineeeeiec e,
Tiroler Grostl mit Krautsalat und Spiegelei........coovvvvevieieieeeeeeeeeeeeee e
Gemiise-Grostl (vegan) mit Krautsalat.......ccocooeeveeevvereeeeeieeeeeeeeeeee e

Kaiserschmarrn (mit Rosinen) und Apfelmus .......cccccovvvvevieieeeciceceeeeeeens
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HAUPTGERICHTE [FISCH

Frischwasser-Garnelen
in Knoblauchbutter gebraten,
auf Penne in Tomaten-Rahmsauce und Parmesan .......cccccccevvvvvveiiiiiiiiiiieeiieeenenenn, € 20,80

Gegrilltes Lachsfilet auf Pesto-Rahm-Gnocchi dazu Brokkoli.............ccceuee.. € 19,40

Tiroler Grillteller
Schweinesteak, Medaillons vom Beiried und zartes Putenbrustfilet
mit Krauterbutter, Pommes frites und GrillgemuUse ........cccceeeeeeccciiiieeieee e, € 19,20

Wiener Schnitzel vom Kalb mit Petersilienerdipfeln und Preiselbeeren ....€ 20,20

Geschmortes Ragout von Rinderbacken

mit gegrillter Polenta und sautierten Pilzen ..o, € 19,80
Jagerpfandl

Schweinefilet mit pikanter Pilz-Rahmsauce

im Pfandl serviert, dazu gibt's hausgemachte Eierspatzle........cccccoevevveveininnennns € 19,20

Cordon bleu vom Schwein
mit Petersilienkartoffeln, Preiselbeeren

und kleinem gemischten Salat ........cooocviiiiiciiiei e € 18,80
Zwiebelrostbraten
mit Kartoffelrosti, Speckbohnen und gerdsteten Zwiebeln...........cccvveeeiiennnneee. € 19,80

Rosa gebratener Hirschriicken
mit Thymiansauce, Apfel-Rotkraut und Kartoffeltaler..........cccooocvviviriiiiinnnnnnen. € 22,80

Geschmorte Lammhaxe
mit Dijon-Senfsauce, Parmesanpiree und Grillgemuise ........ccccceevvvveeeeeeeeiccnnnnen. € 2040

SURES ZUM NACHTISCH ...

»Erdbeer Solo” - Frucht-Miisli, Naturjoghurt, Erdbeereis und Erdbeeren ............. € 4,80
,Kirsch Solo“ - Kirschkompott, Kirschsorbet und Schokobiskuit.............ccccveuenneee. € 4,80
Schokoladen-Soufflé mit fliissigem Kern und Amarenakirschen .........cccccveueee... € 6,80
Panna cotta im Glas serviert, dazu frische Erdbeeren .......cceveeeeeeeeeeeevieeeeeeeeeeeene € 6,60
Kaffee Affogato Espresso mit Vanilleis .........c.cceveuecieierercuiieeiieeeeeeeee e € 4,20

Ergdnzt wird unsere Speisekarte von saisonalen Empfehlungen der Kiiche.

Unsere Speisekarte erhalten Sie von 11.30 - 14.00 Uhr und von 17.30 - 21.00 Uhr.
Ganztags speisen Sie von unserer Nachmittagskarte.
Reservierungen nehmen wir gerne unter +43 5339 8118-0 entgegen.



